PR

Sé—edorf.
Cate.

Le menu est accompagné chaque jour d'une entrée et d'un dessert.

Semaine du 7 au 11 septembre 26

PROPOSITION 1 CHF 20--

R6ti de dinde (CH)
Polenta au Grana Padano
Haricots verts

Macaroni montagnard (CH)
Ravier de salades

Emincé de boeuf (CH)
Facon asiatique
Riz cantonais

Blanquette de veau (CH)
Garniture Grand-Meére
Pommes purée

Brocoli

Moules marinieres
Du Mont-St-Michel (FR)
Pommes frites

SUGESTION Torre ce oo
DE LA SEMAINE

CHF 22.-

PROPOSITION2 ~  CHF20--

Plat végétarien de Daryl (tofu)
Polenta au Grana Padano
Haricots verts

Macaroni de chalet
Ravier de salades

Riz cantonais végétarien

Blanquette de haricots blancs
Pommes purée
Brocoli

Feuilleté
Sauce champignons

Nos entreprises partenaires « fait maison » : Boucherie a la ferme (BR) / Pastificiolivieri Olivieri (PO). Les mets
suivis d'un astérisque * ne rentre pas « partiellement ou entierement » dans les criteres du label «fait maison »
»Nous recourrons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du label « fait maison ».
En cas d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez prendre contact avec les MSP de la cuisine.



