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Seedorf

Le menu est accompagné chaque jour d'une entrée et d'un dessert.

Semaine du 6 au 10 juillet 2026

PROPOSITION 1 CHF 20 PROPOSITION2 ~ cHF 20--

Escalope de porc viennoise (CH)
Coquillettes rayées
Tomate aux fines herbes

Dos de saumon (CH)
Cuisson a l'unilatérale

Riz sauvage

Poireau étuvé au curcuma

Longe de veau (CH) rétie estivale
Pommes grenailles

Mélange de légumes grillé au four
au thym et fleur de sel

Salade rustique

aux aiguillettes de poulet (CH)
au vinaigre de Xéres
(croGtons et fromage)

Melon et jambon cru
Brioche aux herbes

Piccata d'aubergine
Coquillettes rayées
Tomate aux fines herbes

Omelette au fromage
Poireau étuvé au curcuma

Céleri roti au four

Pommes grenailles

Mélange de légumes grillé au four
au thym et fleur de sel

Salade de tomates-mozzarella
au vinaigre de Xéres et cro(tons

Melon et sérac
Brioche aux herbes

Tartare de boeuf de la Boucherie
de la Ferme de Ponthaux

SUGGESTIU Toasts et beurre
DE LA SEMAINE

CHF 22.-

Nos entreprises partenaires « fait maison » : Boucherie a la ferme (BR) / Pastificiolivieri Olivieri (PO). Les mets
suivis d'un astérisque * ne rentre pas « partiellement ou entierement » dans les criteres du label «fait maison »
»Nous recourrons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du label « fait maison ».
En cas d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez prendre contact avec les MSP de la cuisine.



