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Semaine du 5 au 9 janvier 2026

Le menu est accompagné chaqgue jour d'un ravier de salades du buffet en entrée et du dessert du jour.

PROPOSITION 1 CHF 20--

Spaghetti bolonaise
Ravier de salades

Paupiette de beceuf (CH) (BR)
Polenta
Petits pois et carottes

Filet de truite meuniere (CH)

aux amandes

Pommes nature aux fines herbes
Chou kale

Filet mignon de porc (CH)
aux champignons
Nouillettes

Gratin de cardon

Cog au vin (CH)
Pommes frites
Haricots verts

Assiette de viande séchée

SUGGESTION

DE LA SEMAINE

CHF 22.-

Fondue moitié-moitié
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Salade de fruits frais

Pommes de terre d raclette

PROPOSITION2 ~ CHF20--

Spaghetti uova in purgatorio
Ravier de salades

Paupiette d'aubergine a la féta
Polenta
Petits pois et carottes

Quiche aux épinards
Salade d'endives a l'orange et noix

Poélée de champignons
Gratin de cardon
et son ceuf poché

Quorn*au vin
Pommes frites
Haricots verts

Nos entreprises partenaires « fait maison » : Boucherie a la ferme (BR) / Pastificiolivieri Olivieri (PO). Les mets
suivis d'un astérisque * ne rentre pas « partiellement ou entierement » dans les criteres du label «fait maison »
»Nous recourrons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du label « fait maison ».
En cas d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez prendre contact avec les MSP de la cuisine.



