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Seedorf

Semaine du 8 au 12 décembre

Le menu est accompagné chaqgue jour d'un ravier de salades du buffet en entrée et du dessert du jour.

SUGGESTION
DE LA SEMAINE

CHF 22.-

PROPOSITION 1 CHF 20--

Fermeture Seedorf Café
Immaculée Conception

Choucroute garnie (CH)
Pommes nature

Supréme de poulet jaune (FR)
Sauce au vin cuit

Ecrasée de pommes de terre
Jardiniere de légumes

Goulache hongrois (CH)
Spatzli
Chou rouge et choux de Bruxelles

Fondue moitié-moitié
de la Fromagerie de Rossens

Boudin (CH) (BR)
Cornettes

Purée de pommes

(pas de suggestion mard|)

PROPOSITION2 ~ CHF20--

Fermeture Seedorf Café
Immaculée Conception

Lentilles
Choucroute
Vienne végétarienne

No Mince Parmentier
Ravier de salades

Tofu a la hongroise
Spatzli
Chou rouge et choux de Bruxelles

Fondue moitié-maoitié
de la Fromagerie de Rossens

Nos entreprises partenaires « fait maison » : Boucherie a la ferme (BR) / Pastificiolivieri Olivieri (PO). Les mets

suivis d'un astérisque * ne rentre pas « partiellement ou entierement » dans les criteres du label «fait maison »
»Nous recourrons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du label « fait maison ».
En cas d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez prendre contact avec les MSP de la cuisine.



