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Seedorf

Semaine du 25 au 29 aolt 2025

Le menu est accompagné chaqgue jour d'un ravier de salades du buffet en entrée et du dessert du jour.

SUGGESTION
DE LA SEMAINE

CHF 22.-

PROPOSITION 1 cHF 20.--

Filet de porc (CH) vigneron (BR)
Sauce aux champignons
Mélange de cing graines
Courgettes sautées

Dos de saumon (Norvege) au four
Pommes nature
Brocoli vapeur

Paupiette de beeuf (CH) (BR)
Polenta crémeuse au parmesan
Carottes persillées

Emincé de volaille (CH)
au curry rouge

Riz basmati

Fenouil au curcuma

Roastbeef (CH) chaud
Sauce béarnaise
Pommes duchesse*
Ravier de salades

Assiette norvégienne

Toasts et beurre

(saumon fumeé, maquereau au
poivre, truite et hareng fume)

PROPOSITION2  cpro0-

Chou-fleur réti en papillote
au vinaigre balsamique et
parmesan

Mélange de cing graines
Courgettes sautées

Omelette aux herbettes
Pommes nature
Brocoli vapeur

Roulé d'aubergine
Polenta crémeuse au parmesan
Carottes persillées

Emincé de quorn*
au curry rouge

Riz basmati

Fenouil au curcuma

Sérac roti

Sauce béarnaise
Pommes duchesse*
Ravier de salades

Nos entreprises partenaires « fait maison » : Boucherie a laferme (BR) / Pastificiolivieri Olivieri (PO). Les mets
suivis d'un astérisque * ne rentre pas « partiellement ou entiérement » dans les critéres du label «fait maison »
»Nous recourrons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du label « fait maison ».
En cas d'allergies ou d'intolérances alimentaires, veuillez prendre contact avec les MSP de la cuisine.



